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Lebensmittelbetriebe

Sie möchten einen Betrieb gründen, 
der mit Lebensmitteln arbeitet? 

Oder Sie betreiben bereits einen?

Dann gibt es eine ganze Reihe an 
rechtlichen, technischen und hy-
gienischen Vorschriften, die Sie 
zu beachten haben.

Damit Sie nicht den Überblick 
verlieren, informieren wir Sie ger-
ne über unser Beratungsangebot 
und unsere weiteren Aufgaben.
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Was macht die amtliche Lebensmit-
telüberwachung?

Wir haben die Aufgabe Verbrau-
cher*innen vor gesundheitlichen 
Gefahren, Irreführung und Täu-
schung zu schützen.

Alle betroffenen Betriebe werden 
in der Regel unangemeldet und in 
regelmäßigen Abständen kontrol-
liert. Die Häufigkeit der Kontrol-
len wird risikobasiert festgelegt 
und ist dabei unter anderem ab-
hängig von der Art des Betriebes 
und den Ergebnissen vorange-
gangener Überprüfungen.

Weiterhin werden auch Produkt-
proben entnommen, die auf Be-
schaffenheit, Zusammensetzung 
und Kennzeichnung überprüft wer-
den.

Welche Betriebe werden über-
wacht? 

Betriebe jeder Größe, die
• Lebensmittel
• Bedarfsgegenstände 
• Tabakerzeugnisse
• Kosmetikprodukte
herstellen, behandeln und in den 
Verkehr bringen.

Themen, zu denen wir beraten und 
die überwacht werden:

• Bauliche Voraussetzungen 
• Personalhygiene 
• Produktionshygiene 
• Temperatureinhaltung 
• Rückverfolgbarkeit 
• Schädlingsmanagement 

• Kennzeichnung 
• Betriebliches Eigenkontroll-  
 konzept (z.B. HACCP) 
• Mitarbeiterschulungen 

Welche Vorteile bietet eine Bera-
tung vor Betriebsaufnahme?

Vermeidung von Kosten und Fol-
gekosten, die durch Zwangsmaß-
nahmen oder gar Betriebsschlie-
ßungen bei Nichteinhaltung der 
gesetzlichen Vorschriften entste-
hen können.

Sie erhalten Informationen zu 
den aktuellen gesetzlichen Be-
stimmungen. Die Einhaltung der 
Vorschriften ist die Grundlage, 
um Ihren Kunden und Gästen 
Produkte in hoher Qualität an-
bieten zu können und somit not-
wendig für Ihren wirtschaftlichen 
Erfolg.

Gerne bieten wir Ihnen persön-
lich Antworten und Lösungen für 
Ihren Betrieb an.


